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(57) Abstract: The invention relates to a device (1) for producing infusible beverages, in particular, brewable hot beverages or 
soups, or similar, in particular, tea or coffee, whereby the device has a container for liquid (2) and a displaceable basket (3) for 
holding a brewable product The gap between the basket (3) and the inner wall of the container along the direction of displacement 
is configured in such a way that when the basket (3) is displaced, substantially the entire amount of liquid in the container enters the 
basket (3) in order to flow through or flow around the infusible product. The invention also relates to a method for producing infusible 
beverages, in particular brewable hot beverages, or soups, or similar, whereby before the beverage is produced, the quantity of liquid 
in the container is determined, the liquid in the container (2) is heated or cooled to a predetermined temperature and the brewing or 
infusion time is defined according to the determined quantity and/or temperature of the liquid and/or to the type of infusible product 
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Verfflentlicht: 

— Ohne internalionalen Recherchenbericht und emeut zu 
verdffentlichen nach Erhali des Berichts. 

Zur Ertidrmg der Zweibuchstaben-Codes, und der anderen 
AbkOrzungen wird auf die Erkltirungen CGuldance Notes on 
Codes and Abbreviations") am Anfangjeder regularen Ausgabe 
der PCI -Gazette verwiesen. 



(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft eine Einrichtung (1) zum Herstellen von aufgiessbaren GetrSnken, insbesondere 
aufbrQhbaien Heissgetranken bzw. Suppen oder dergleicben, insbesondere Tee, Kaffee, wobei die Einrichtung einen FlOssigkeits- 
bchalter (2) und einen bewegbaren Korb (3) zur Aufnahme eines Aufbruhgutes aufweist, wobei der Abstand des Korbs (3) zur 
BehaTterinnenwandung langs der Bewegungsrichtung derart ausgebildet ist, dass bei Bewegung des Korbs (3) die FlUssigkeit im 
BeMlter im Wesentlichen vollstandig in den Korb (3) eintritt zur gezielten Durch- bzw. Umflutung des Aufgiessgutes sowei ein 
Verfahren zum Herstellen von aufgiessbaren Getranken, insbesondere von aufbruhbaren Heissgetranken bzw. Suppen oder derglei- 
cben, wobei vor Herstellung des GetrSnks die FlUssigkeitsmenge im Behaller ermittelt wird, die Flussigkeit im Behaiter (2) auf eine 
vorbestimmte Temperatur erwannt oder abgekUhlt wird und in Abhangigkeit der ennittelten Menge und/oder der Temperatur der 
Fliissigkeit und/oder der Art des Aufgiessgutes die Bruh- bzw. Aufgusszeit festgelegt wird 



